
AGROMONT Vimperk spol. s r.o.
Bohumilice 88
384 81 � kyn�

I� O: 46679987
DI� : CZ46679987
� .ú. 100134821/0100
Tel.: 388 423 143
Fax: 388 423 995
Web: www.agromont.cz
Email: firma@agromont.cz



AGROMONT Vimperk spol. s r.o.
Bohumilice 88
384 81 � kyn�

I� O: 46679987
DI� : CZ46679987
� .ú. 100134821/0100
Tel.: 388 423 143
Fax: 388 423 995
Web: www.agromont.cz
Email: firma@agromont.cz

KONTEJNEROVÁ MINIMLÉKÁRNA  AGM  100

Na potraviná�ském trhu je  MINIMLÉKÁRNA  A G M  100  nový a dosud chyb� jící � lánek v oboru 
zpracování mléka. 

Kontejnerová minimlékárna je ucelený technologický soubor, který umo� � uje základní výrobu 
standardních mlé� ných výrobk� - v malém mno�ství, ale s mo�ností velkého sortimentu a  rychlé
zm� ny výroby. Je ur� ena pro malé prvovýrobce mléka, kterým umo� � uje svou produkci dále 
zpracovat na místní mlé� né speciality, které lze výhodn� uplatnit na trhu.

Koncep� n� je MiniMlékárna  AGM 100 rozd� lena do dvou sekcí. 
Základní sekcí je technologická � ást, obsahující veškeré za�ízení pot�ebné pro zpracování mléka 
na ur� ený výrobek. Celá technologická � ást je vestav� na do kontejneru  30’ , tak�e  je mo�no ji 
snadno transportovat po odpojení ze sítí (elektrická energie, vodovodní p�ípojka, kanalizace ).
Pomocnou sekcí je sanitární � ást, vestav� ná do kontejneru 10‘ , která bude dodávána k základní
sekci pouze na p�ání zákazníka. A to vzhledem k tomu, �e potenciální zá kazník si m� �e tuto � ást 
vybudovat v ji� existujícím objektu.

Vzhledem k omezenému prostoru bude mo�no v MiniMlékár n� AGM 100 produkovat pouze 
omezené mno�ství druh � mlé� ných výrobk� . Tyto druhy budou stanoveny podle pot�eb odb� ratele 
tak, aby za�ízení MiniMlékárny  AGM  100 pln� vyhovovalo jak hygienickým p�edpis� m, 
tak kapacitním mo�nostem stroj � a za�ízení, a s ohledem na prostorové mo�nosti kontejneru 30‘ .
Agromont Vimperk s.r.o. poskytne provozovateli poradenskou slu�bu p �i schvalování a registraci 
MiniMlékárny AGM 100 p�ed uvedením do provozu. 

P� edpokládáme, �e v MiniMlékárn � budou vyráb � ny tyto základní druhy mlékárenských 
výrobk � :

PASTEROVANÉ MLÉKO
JOGURTY
TVAROH
M� KKÝ SÝR
POLOTVRDÝ SÝR
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POPIS  JEDNOTLIVÝCH ZA � ÍZENÍ MINIMLÉKÁRNY  AGM 100

KONTEJNER  MINIMLÉKÁRNY:

Plochy kontejneru, které p�ijdou do styku s výrobním programem jsou zhotoveny z potraviná�ských 
PUR panel� .
Všechny podlahové plochy a st� ny jsou propojeny rádiusem min 50 mm  aby bylo mo�n o provád� t 
�ádný úklid pracovního prostoru.
Oboje vstupní dve�e budou opat�ené sítí proti vnikání hmyzu.(na p�ání zákazníka).
P�ed vstupními dve�mi do technologického prostoru bude desinfek� ní roho�.
Podlaha kontejneru je spádovaná do kanalizace.
V kontejneru je vestav� ná sk�í� ur� ená pro primární obaly . Tato sk�í� je p�ístupná z venkovního 
prost�edí.
V kontejneru je vestav� ná sk�í� ur� ená pro sekundární obaly. Tato sk�í� je
p�ístupná z venkovního prost�edí
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PASTERIZÁTOR  P 100, P 200, P 300

Pasterizace mléka, výroba sý�eniny
standardní vybavení: P 100 (objem 100 l), za p�íplatek P200, P300
Pasterizátory   OD 50 DO 1000 L 

Pasterizátory s kapacitou od 50 do 1000 litru se pou�ívají pro pasterizaci mléka a jeho tepelnou p �em� nu na mlékárenské produkty, 
jako jsou jogurty, sýr, sý�enina ... Jejich speciální návrh (typ s uzav�eným tlakem) umo� � uje tepelnou úpravu mléka p� i teplotním 
rozsahu mezi 3 oC a 100 oC. Jakýkoliv pasterizátor mu�e být pomocí široké nabídky p �íslušenství upraven podle po�adavku 
u�ivatele. Všechny pasterizátory jsou vyrobeny ve s hod� se standardy a nejnov� jším vývojem v mlékárenském pr� myslu a mají
následující výhody: 
• Kotel, kompletne vyrobený z nerezavé oceli c. 1.4301 vyhovuje veškerým standard� m v potraviná�ském pr� myslu 
• Tepelná energie pro oh�ev a chlazení se p�enáší p�ímo pres obal a spodek kotle 
• Objem vody oh�evu/chlazení je velmi malý a p�edstavuje pouze 3-6% u�ite � ného objemu kotle. Tím pasterizátor umo� � uje šet�ení
energií a vodou. 
• Spot�eba energie je také sní�ena pomocí � erpadla vody, které umo� � uje lepší a rychlejší vým� nu tepelné energie mezi vodou a 
mlékem 
• Mléko,..., je zchlazováno pomocí vody z vodovodního potrubí nebo sb� ra� e vody pomocí deskového vým� níku tepla. 
Pasterizátory s velkou kapacitou mohou pro zchlazení mléka pou�ívat také studenou vodu z akumula � ního chladi� e. 
• Tepelné ošet�eni mléka je pln� automatické. Všechny parametry procesu mohu být nastaveny a ulo�eny pomocí multifunk � ního 
ovlada� e (typy C a D) 
• Speciální návrh pasterizátoru umo� � uje rychlé a snadné p�idání sýra�ské harfy a dalšího p�íslušenství pro produkci sýra. 
• Postup nastavování teploty umo� � uje velmi p�esnou teplotu v pr� b� hu procesu 
• Speciální typ pasterizátoru umo� � uje také pasterizaci š�ávy, sirupu... 

Základní vybavení

o T�ívrstvý izolovaný úsporný kotel, vyrobený z nerezavé oceli, je namontován na podstavci se speciálním za�ízením pro naklán� ní
kotle 
o jednodílný kryt s panty a pru�inou pro usnadn � ní zvedání
o vývod DN40 (pro kapacitu do 200 l) a DN50 (nad 200 l)
o �ídící sk�í� pro elektronické �ízení teploty oh�evu
o � erpadlo vody pro cirkulaci vody oh�evu/chlazení
o � idlo teploty na spodu kotle

Dodatecné vybavení

o Frekven� ní m� ni� pro nastavení otá� ek míchadla nebo sýra�ské harfy 
o mezi 0 a 40 ot./min. pro míchání nebo �ezání
o dvou nebo t�ídílná sýra�ská harfa s planetovou p�evodovkou – od 200 l
o tiskárna teploty
o perforované síto sý�eniny
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CHLADÍCÍ SK � Í�
Uchování hotových výrobk�
Samostatný tepeln� izolovaný prostor min. 0,7 m3 se 
zabudovaným chladícím za�ízením a pracovní teplotou v rozsahu 
-2 a� +8 st.C

ZRACÍ BOX 
Zrání výroby
Samostatný tepeln� izolovaný prostor min. 1 m3 se 
zabudovaným chladícím za�ízením a pracovní teplotou v rozsahu 
0 a� +10 st.C

CHLADNI� KA ZANUSSI  ZT 155 AO
Uskladn� ní mikrobionálních kultur pro sýry a jogurty

ELEKTRICKÝ OH � ÍVA� VODY  OKCE 125
Oh�ev teplé vody
elektricky oh�ívaný bojler na 125 l.

AXIÁLNÍ VENTILÁTOR    VENTS  125  PF  pres
Ventilace pracovního prostoru

KUCHY� SKÝ D� EZ   Teka  Universal  2B
Mytí technologických pom� cek
nerezový mycí d�ez

SKLAD  PRIMÁRNÍCH  OBAL �
stavebn� odd� lený prostor na primární obaly – kelímky +ví� ka
polypropylenové kelímky s ví� ky  na ru� ní zavírání
vybavení: nerezová police, 

SKLAD  SEKUNDÁRNÍCH  OBAL �
stavebn� odd� lený prostor na sekundární obaly – kelímky +ví� ka
kartonové krabice na kelímky
vybavení: nerezová police, 
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SÝRA� SKÝ ST� L
klasický nerezový sýra�ský st� l s odkapem do vyjímatelné
nádoby
rozm� r: 1220 x 800 mm

POLICE
t�i nerezové police na odkládání výrobních pom� cek
rozm� ry: 2000 x 200 mm

ODKLÁDACÍ ST � L
nerezový st� l na odkládání vyráb� ných produkt�
rozm� r: 1220 x 800

MANIPULA � NÍ ST� L
nerezový pojízdný st� l se � ty�mi policemi
rozm� r: 800 x 600 mm

SANITÁRNÍ KOMORA
stavebn� odd� lený prostor na úklidové a mycí pom� cky

LAPA � LÉTAJÍCÍHO HMYZU
Zneškodn� ní vniknuvšího létavého hmyzu
VÝROBCE:   Vents
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ZÁKLADNÍ P � ÍSLUŠENSTVÍ

Provozní soubor základních technických pom � cek:

SANITA� NÍ NÁDOBA: 1 ks
Nerezová nádoba - pr� m� r 30 cm,  výška 60 cm – ukládání pomocného
ná�adí do desinfek� ního prost�edku
MANIPULA � NÍ NÁDOBA: 1 ks
Nádoba o objemu cca 3 litry – vybírání sý�eniny z nádoby koagulátoru
ZÁCHYTNÁ NÁDOBA: 4 ks
Nádoba o objemu cca 15 litr� – nádoba na vypoušt� nou syrovátku
RU� NÍ NEREZ MÍCHADLO: 1 ks
Délka cca 120 cm s kruhovou koncovkou o pr� m� ru 20 cm
RU� NÍ NEREZ  HARFA: 1 ks
Délka cca 120 cm s koncovkou s �ezacími nerez dráty
TVARO�NÍKY: 10 ks
FORMA – SMETANOVÉ SÝRY 150 ks
FORMA – NALÉVANÉ SÝRY: 8 ks

Provozní soubor základních laboratorních pot � eb:

DIGITÁLNÍ VÁHA:                                   1 k s
Vodot� sná váha s vá�ivostí do cca 5 kg ur � ená na vá�ení p �ísad
do jednotlivých výrobk� .
DIGITÁLNÍ TEPLOM � R                          3 ks
Kontrolní dotykový teplom� r s rozsahem m�� ených teplot cca  0° + 100°
- kontrola technologických teplot jednotlivých výrobních cykl� .
KULTIVA � NÍ TERMOSTAT:                   1 ks
Digitální do 40°C  o objemu cca 1 litr
ODM� RNÝ VÁLEC  100 ml:                      2 ks
KÁDINKA   250 ml :                                   1 ks
Zjiš�ování kyselosti mléka
FOSFATEST :                                             1 ks
Zjiš�ování kyselosti mléka

Soubor základních mlé 	 ných kultur:

SMETANOVÁ KULTURA :                            na 4 x 10 0 litr �
JOGURTOVÁ KULTURA :                            na 4 x 1 00 litr �
JOGURTOVÁ KULTURA :                            na 8 x   50 litr �

Soubor základních 	 istících a sanita 	 ních prost � edk� :

Kbelíky, kartá� e, �ínky, saponátové a desinfek � ní prost�edky.

Soubor základních primárních obal � :

POLYPROPYLENOVÉ KELÍMKY S VÍ � KEM

TYP:      101 A        150ml                        1 karton
TYP:      101 C        250ml                        1 karton
TYP:      102 o       1300ml                        1 karton
TYP:        99C         250ml                        1 karton
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ZÁKLADNÍ VSTUPNÍ A VÝSTUPNÍ PARAMETRY

Vstup:

100 l mléka

Výstup:
Mno�ství Pot � ebný prostor

Zrací box                kg, l 2x0,5 m 3

Pasterované mléko 100 l 0,1 m 3

nebo

Jogurty 400 ks 1,0 m 3

nebo

Tvaroh 17 kg 0,3 m 3

nebo

M� kký sýr 17 kg 0,3 m 3

nebo

Polotvrdý sýr 10 kg 0,15 m 3

Chladící box expedi � ní 0,7 m3

Týdenní objem:

Sýr polotvrdý 40 kg

Sýr m � kký 25 kg

Tvaroh 35 kg

Jogurt 1000 ks
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TECHNICKÉ INFORMACE

I.
Technologie MiniMlékárny  AGM  100  vestav � na do kontejneru  30‘ a  10‘ .

II.
Technologie MiniMlékárny  AGM  100  koncep 	 n� po	 ítá s p � ipojením na  rozvod elektrické
energie s minimálním p � íkonem  400 V 32 A
Maximální spot�eba elektrické energie  12 kW / h  (pro standardní vybavení pasterizátorem P 100) 
bude pouze po dobu pasterizace mléka.
V p�ípad� pou�ití MiniMlékárny v lokalit � , kde není zaveden elektrický proud, je mo�no u 
dodavatele p�iobjednat elektrický generátor.

III..
Technologie MiniMlékárny  AGM  100   koncep 	 n� po	 ítá s p � ipojením na ve �ejnou 
vodovodní a kanaliza 	 ní sí 
 .
P�edpokládaná maximální spot�eba  technologické vody je 2m3 na jeden výrobní cyklus.
P�edpokládaná maximální spot�eba  pitné vody je 0,2m3 na jeden výrobní cyklus.

IV.
Vodovodní baterie – technologická � ást - pákové
Vodovodní baterie – hygienický a úklidový sektor - pákové

V.
Technologický proces je kratší ne� 240 minut a proto prostor umíst� ní technologie nevy�aduje 
p�irozené osv� tlení.  Sta� í um� lé.

VI.
Vytáp� ní MiniMlékáry  AGM  100  zabezpe� eno dv� ma topnými t� lesy s p�íkonem
2000 W po dobu pasterizace budou topná t� lesa vy�azena z provozu.

VII.
Sledované kritické body:

Kontrola teploty pasterizace cejchovaným teplom� rem – 2 x b� hem pasteriza� ního procesu. 
Pr� b� h pasterizace automaticky zaznamenán a dokumentován
Kontrola teploty zrání produkt� v chladícím  boxu zrání výroby . 
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P� ehled volitelných technologických za � ízení

MiniMlékárnu AGM 100 je mo�né dále technologicky vyb avovat a optimalizovat ji tak pot�ebám a 
konkrétnímu zadání investora. Rozsah vybavení je dán p�edevším objemem zpracovávaného 
mléka a výslednými produkty, lokalitou ve které je MiniMlékárna umíst� na a místn� p�íslušnými 
schvalovacími orgány. 

U volitelného p�íslušenství, které tvo�í technologický celek slo� ený z více stroj� , je nutné
p�izp� sobit jednotlivá za�ízení tak, aby vyhovovala objemu výroby a jejímu zam�� ení na konkrétní
produkt, proto se po� adavky na výkon a provedení za�ízení mohou lišit. P�i rozhodování o 
vhodnosti pou� ití n� kterých stroj� je nutné brát v úvahu prostorové parametry MiniMlékárny AGM 
100 a pro n� která zadání investor� je technicky mo� né umíst� ní dvou kontejner� vedle sebe, tím 
dojde k v� tším kapacitním mo� nostem za�ízení. Tyto stroje umo� � ují dále zefektivnit výrobu a 
napomáhají tak k rychlejší ekonomické návratnosti investice a tím i tvorb� zisku. 

PASTERIZÁTORY   PLEVNIK      P 200 E, P 300 E

Pasterizace mléka, výroba sý�eniny
Oproti typu v základním vybavení MiniMlékárny jsou tyto pasterizátory schopny zpracovávat     
v� tší mno� ství mléka a lépe vyu� ít kapacitní mo� nosti MiniMlékárny AGM 100. Tyto pasterizátory je 
ji� mo� né vybavit t� ídílnou sýra�skou harfou s regulací otá� ek a planetovou p�evodovkou. Jejich 
topná t� lesa mají v� tší výkon ne� u P 100 E. Cena v ceníku je uvedená o navýšení proti 
základnímu modelu. 
• Kotel, kompletne vyrobený z nerezavé oceli c. 1.4301 vyhovuje veškerým standard� m v 
potraviná�ském pr� myslu 
• Tepelná energie pro oh�ev a chlazení se p�enáší p�ímo pres obal a spodek kotle 
• Objem vody oh�evu/chlazení je velmi malý a p�edstavuje pouze 3-6% u� ite� ného objemu kotle. 
Tím pasterizátor umo� � uje šet�ení energií a vodou. 
• Spot�eba energie je také sní� ena pomocí � erpadla vody, které umo� � uje lepší a rychlejší vým� nu 
tepelné energie mezi vodou a mlékem 
• Mléko,..., je zchlazováno pomocí vody z vodovodního potrubí nebo sb� ra� e vody pomocí
deskového vým� níku tepla. Pasterizátory s velkou kapacitou mohou pro zchlazení mléka pou� ívat 
také studenou vodu z akumula� ního chladi� e. 
• Tepelné ošet�eni mléka je pln� automatické. Všechny parametry procesu mohu být nastaveny a 
ulo� eny pomocí multifunk� ního ovlada� e 
• Speciální návrh pasterizátoru umo� � uje rychlé a snadné p�idání sýra�ské harfy a dalšího 
p�íslušenství pro produkci sýra. 
• Postup nastavování teploty umo� � uje velmi p�esnou teplotu v pr� b� hu procesu 
• Speciální typ pasterizátoru umo� � uje také pasterizaci š� ávy, sirupu... 
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ODST� EDIVKY MLÉKA 
Úkolem odst�edivky na mléko je odd� lit mléko na odst�ed� né mléko a 
smetanu. Mléko je lepší odst�e� ovat ihned po nadojení, pokud to není
mo�né, oh �ejte mléko na 30-35°C. Získané odtu � néné mléko lze 
zpracovat na tvaroh sýr nebo jogurt. V závislosti na tu� nosti mléka a 
nastavení regulátoru na smetanu získáte smetanu o tu� nosti mezi 10 –
20%.
Nádoba na plnotu� né mléko je z nerezu a fixovací háky spojují tuto 
nádobu a motor ve stabilní jednotku. Nalévací nádoba, plovák i výpus�
pro mléko a smetanu jsou z oceli a jsou zpracovány jako jeden kus. 
Robustní no�ky zabezpe � ují p�ístroj proti ne�ádoucím vibracím a pln �
elektronické �ízení zaru� uje „pomalý start“, který umo� � uje šetrný provoz 
s tichým chodem.
Jednotlivé typy se liší výkonem odst�ed� ní mléka v litrech za hodinu. 
Doporu� ený model od FJ 125.

MÁSELNICE 
Slou�í pro výrobu másla ze smetany nebo i z mléka. Ve škeré � ásti, které
p�ichází do styku se smetanou, jsou nerezové, a proto vhodné pro 
potraviná�ské ú� ely. Dobu zpracování lze zkrátit nebo prodlou�it 
vícestup� ovým vypína� em, který �ídí po� et otá� ek míchadla.
Smetanu schlazenou na 4°C lze bez p �idání kultury po 2-3 dnech 
skladování pou�ít na výrobu másla. Pro výrobu másla se však p�edem 
vychlazená smetana op� t zah�ívá a to na 10-15°C v závislostí na ro � ním 
období. Odnímatelná mísa na smetanu tohoto p�ístroje se smí naplnit 
maximáln� na 40%. Kdy� je teplota ni�ší, trvá proces zpracování másla 
déle, ale kvalita másla se zvyšuje.

PLNI� KA JOGURTOVÉHO MLÉKA
P�esné dávkování jogurtového mléka do p�ipravených kelímk� . Veškeré
� ásti stroje, které jsou ve styku s jogurtovým mlékem, jsou vyrobeny 
z nerezové oceli v� etn� pneumatického pístu, který ovládá dávkování
tekutiny do nádoby. 
Plni� ka m� �e být dodána od varianty s velkým podílem manuální p ráce 
obsluhy, a� po pln � automatickou karuselovou plni� ku a bali� ku 
(zava�ování ví� ek) s automatickým dopl� ování jogurtového mléka. Pln�
automatické provedení však vy�aduje zna � né nároky na pracovní
prostor, kam je stroj umíst� n. Proto je pro MiniMlékárnu AGM 100 
vhodn� jší pou�ití plni � ky, kde je jogurtové mléko dopl� ováno do 
zásobníku manuáln� , obsluha podá kelímek k napln� ní a dá impuls ke 
spušt� ní dávkovacího pneumatického pístu.
Spot�eba vzduchu je dána typem stroje v závislosti na jeho výkonu. 
P�edpokládaná spot�eba vzduchu od 100l/min., proto je pro zajišt� ní
provozu nutný kompresor
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ZAVA� OVÁNÍ VÍ� EK 
Op� t je mo�né volit mezi variantou s podílem manuální prá ce obsluhy a�
po variantu pln� automatickou.
V doporu� eném provedení obsluha vezme napln� ný kelímek a vlo�í jej 
do otvoru v zava�ovacím stroji a polo�í na kelímek ví � ko, oto� í plochou 
stolku pro vkládání kelímk� do kryté � ásti za�ízení
a ovlada� em spustí ovládání pístu s tavnou hlavou, která po dotyku 
s plochou ví� ka provede jeho natavení k okraji kelímku. V této dob�
obsluha vyjme z druhé � ásti oto� ného stolu zatavený kelímek, ulo�í jej a 
proces se opakuje.
P�edpokládaná spot�eba vzduchu: od 100l/min., proto je pro provoz nutný 
kompresor.

KOMPRESOR
Typ a výkon kompresoru bude ur� en v závislosti na typu a výkonu 
plni� ky a bali� ky. V návaznosti na volbu vhodného typu bude �ešeno 
umíst� ní samotného kompresoru. Ten m� �e být umíst � n ve vhodných 
stávajících prostorách investora, nebo m� �e být umíst � n do prostoru u 
MiniMlékárny AGM 100, který bude k tomuto ú� elu vybudován vzhledem 
k lokalit� a hygienickým p�edpis� m.

VAKUOVÁ BALI � KA
Vakuová bali� ka se pou�ívá k uchování tvrdého sýru p �i procesu zrání ve 
stavu, kdy nebude okorávat p�i styku se vzduchem, kdy by se z bochníku 
sýru musela vrchní a okrajová � ást od�ezat. Vakuovat lze jak do sá� k�
do rozm� ru 20x30 cm, tak do vakuovací rolky. Bali� ka je vybavena 
dvojitou pumpou s výkonem 13 l/min.

ELEKTROCENTRÁLA
V p�ípad� nemo�nosti napojení MiniMlékárny AGM 100 k elektrické síti je 
mo�né zajistit dodávku elektrické energie pomocí t �ífázové
elektrocentrály. Po�adavky na její výkon jsou závisl é na typu pou�itého 
pasterizátoru od 16kW do cca 30kW. P�edpokládá se, �e v dob �
pasterizace bude zbytek elektrického vybavení odpojen s výjimkou 
nutného osv� tlení, k tomu bude p�izp� soben rozvad�� , který v dob�
pasterizace automaticky odpojí ostatní elektrospot�ebi� e. 


